
ab 20 Personen

Rundstück „warm“
Rinder- und Schweinebraten 

mit Rahmsoße,Champignons, Meterbrot
 Gewürzgurke und Krautsalat 

18,90 EUR

  

    Alle angegebenen Preise sind Abholpreise, pro Person und inkl. der zu dem Zeitpunkt gültigen Mwst. . Alle Gerichte werden nur in 
     Mehrweggeschirr und zum sofortigem Verzehr ausgegeben. Behälter und Geschirr bitten wir am nächsten Tag gereinigt zurück.
     Eine geringe Liefergebühr wird berechnet je nach Auftragshöhe und Entfernung.
     Die meisten Gerichte können wir ganz nach Ihren Bedürfnissen bei Unverträglichkeiten zubereiten. Wir beraten Sie gerne.
     Bei Ausgabe bekommen Sie eine Auflistung von Inhalts- und Zusatzstoffen.

 
Partybraten 

ab 10 Personen

  Schinkenkrustenbraten*  18,00 €
  Spießbraten*             18,00 €
      Kräutersenfbraten             17,00 €
      Gyrosbraten                       17,00 €
                                                                                                         *gepökelt
                                                   (Spanferkel Art)

   Beilagenvorschläge:
   Bratkartoffeln - warmer Speckkartoffelsalat
   Kartoffelsalat – Kartoffelgratin (+0,50 €)
   Tomaten-Gemüsereis - bunter Nudelsalat
   Schmorkraut – Bohnen -  Erbsen/Wurzeln
   Salate:
   Dithmarscher Farmersalat – bunter Krautsalat
   Tomatensalat – Gurkensalat – Bohnensalat
    bunter mediterraner Gemüsesalat
    frische  bunte Salatplatte mit Dressing (+0,50 €)

„Partybratenbuffet“ ab 25 Personen

Zwei von unseren 
Partybraten nach Wahl,

dazu Kartoffelgratin
buntes Salatbuffet

Dips und frisches Baguettebrot
18,90 €

inkl. Chafing Dishes zum heiß halten 

Schnitzelgerichte
 ab 4 Personen

Panierte Schweineschnitzel
mit Bratkartoffeln und 

Dithmarscher Farmersalat
15,50 EUR
zusätzlich 

Champignonrahmsoße  3,00 EUR
 Champignons/Zwiebeln  3,20 EUR

Balkangemüse 3,00 EUR
Ananas- Currygratin  3,20 EUR

weitere Beilagen s. Partybraten

alle Schnitzelgerichte können
wir auch von der Putenbrust zubereiten 

(Aufschlag 1,40 EUR)

Veganes Sellerieschnitzel    3,90 EUR/Stk.

Partyeintöpfe
zum „sattessen“ ab 10 Pers.

0,75 l pro Person

Gyros-Lauch-Käsecremesuppe*
9,50 EUR

Dithmarscher Bauerneintopf
 mit Kartoffeln, und Ackergemüse 

Kasseler- und Kochwursteinlage
9,00 EUR

Gulaschsuppe mit Rindfleisch,*
Paprika, Champignons und Zwiebeln

9,90 EUR

Texaseintopf*
mit Hackfleisch, Bohnen, Mais,

Paprika und Cabanossi
9,50 EUR

Bolognaiseeintopf
mit Hackfleisch, Nudeln, Käse

und itali. Gemüse
9,00 EUR

*inkl. Meterbrot

Viele weitere Suppen und Eintöpfe
auf Anfrage

„Schnitzelparty“
ab 10 Personen

Panierte Schweineschnitzel
und Putenschnitzel in Eihülle

 Champignonsoße, buntes Balkangemüse
Bratkartoffeln, Remouladensoße

zwei Salate nach Wahl
18,50 EUR

Klassiker
ab 4 Personen

„Schlemmerfiletpfanne“
Medaillons vom Schwein

oder  Hähnchenbrustfilet 
in Champignonrahmsoße 

mit Käse überbacken,
mit Speckbohnen und Bratkartoffeln

21,90 EUR

Putenschnitzel in Eihülle gebraten
dazu Gemüse nach Wahl,

Sc. Hollandaise und Bratkartoffeln
19,50 EUR

Hausgemachtes Sauerfleisch
mit Bratkartoffeln,

frischer Remouladensoße
und gemischtem Salat

14,90 EUR

    „Vegetarisch“   ab 2 Personen
      Champignon - Nudelauflauf 
      mit Paprika in Knoblauchsahnesoße und Käse überbacken 
      dazu gemischter Salat 15,50 EUR



                                           Nach Absprache 
                                              bereiten wir Ihnen auch kalte Platten, 

                                           warme Gerichte und Buffets 
                                           ganz nach Ihren Wünschen zu.

Partybuffets

Landgasthof
„Zur Jägersburg“

Elpersbüttelerdonn 6
25704 Elpersbüttel
Tel.: 04832/600101

www.zurjaegersburg.de

„Heiß geliebte Bratkartoffeln“
ab 6 Personen

Roastbeef „kalt“, geräucherte Pute
und Sauerfleisch

mit frischer Remoulade
und leckeren Bratkartoffeln

19,90 EUR
auf Anfrage Matjes und Brathering

„Partybuffet“ ab 15 Personen

unser leckerer Spießbraten
heiß aus dem Ofen mit Rahmsoße

und Kartoffelgratin 
kalt

Partyfrikadellen, Hähnchenkeulen
Gyrossalat, Mexikosalat, Spaghettisalat

    Nudelsalat, Krautsalat, Tomatensalat
    bunte Rohkostsalatschale, Dressing

Baguettebrot und Dips
21,00 EUR

        Schlemmerbuffet  ab 20 Personen 
    

  - Schweinefiletgeschnetzeletes „Stroganoff Art“
     mit Röstkartoffeln und Bohnen im Speckmantel  
     Kalte Speisen
  - Roastbeef, Spargelröllchen, kl. Putenschnitzel mit Tomate und Mozzarella überb. 
  - Räucherfischplatte mit Lachs, Makrele, Forelle garniert mit Garnelen und Eiern
  - Sarzbütteler Käsewürfel mit Trauben
  - gemischter Brotkorb, Butter    -frische Salate
  - Mousse au chocolat mit Vanillesoße 24,90 EUR

„Partybuffet mediterran“ ab 12 Pers

Schweinefiletmedaillons 
im Schinkenmantel gebraten

auf frischen Nudeln
dazu Kräutertomatensoße 

und Parmesankäse
Kalt

Griech. Kräuterhackbällchen
Riesengarnelen in Knoblauchöl

bunter Geflügelgyrossalat
Tomatensalat,  Mozzarella,

marinierte Champignons, Feta 
Oliven, Peperoni und Krautsalat

Chiabatta und Fladenbrot
mit mediterraner Kräuterbutter

Zaziki, Metaxa- Cocktaildip

                       23,90 EUR

                 Canapes (kl. belegte Schnittchen) dekorativ garniert und angerichtet 
                                                    ab 10 Personen bzw. 80 Stück 
  belegt mit z.B.: Roastbeef, Lachsschinken, Zwiebelmett, Entenbrust, Schweinefilet
        Räucherlachs, Forelle, Garnelen, Schnittkäse, Weichkäse, Frischkäse, Ei 
            Wir empfehlen pro Person 6-8 Stück                   1,50 EUR pro Stück
                  oder           pro Person 5 Stück
                                    und 0,4 l Suppe nach Wahl   12,90 EUR


